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CASTILLON COTES DE BORDEAUX

Jean Michel Garcion

Castillon Cotes de Bordeaux

Terrain argilo-calcaire

49hl/ha

304 40 ans en moyenne
Cuves inox et ciment, macération longue en
cuves inox (3 a 4 semaines suivant les années)

avec contrble des températures.

En cuves inox et f(its de chéne

60% Merlot
20% Cabernet-Franc

20% Cabernet-Sauvignon

Cevinaune couleur intense, un boisé tres fin. En
bouche, il est charpenté, tannique, bouqueté
pouvant supporter un vieillissement.
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